
Restaurant

Salade nordique  14,90€

Salade Caesar    14,90€

Cake aux pet i ts  légumes 13,90€

Grande ass iette  du Champsaur    17.50€

Pâtes  l inguini  Pesto ou Gorgonzola    13.50€

Carpaccio  bœuf  fr i tes  sa lade   15.90€

Entrecôte  sauce poivre  ou Gorgonzola   

 19.50€

Tartare  de boeuf  à  l ' I ta l ienne  18.90€

Carte printemps 



Assiette  de fromages   6 .00€

Faissel le    6 ,00€

Tarte  maison  6 ,00€

(Framboise ,  myrt i l le ,  pomme. . . )  

Crème brûlée.   6 ,00€

Fondant  au chocolat   6 ,00€

Glaces  :    

1 boule  :  3 ,00€  2  boules  :  4 ,00€  3  boules  :  5 ,00€

Parfums :  chocolat ,  vani l le ,  café ,  rhum-ra is in ,
caramel  beurre sa lé ,  noix  de coco,  p istache,
génépi ,  argousier ,  abr icot ,  c i t ron vert ,  f ra ise ,
f ramboise ,  cass is ,  poire . . . .
  

Fromages et desserts
 



SOFT

Coca,  orangina ,  perr ier ,  fuzetea. . .    3 ,00€

jus  de fru it    2 ,90€

jus  de fru it  f ra is  (orange/citron)    4 ,30€

Sirop   1 ,90€   

Diabolo    2 ,60€  

VINS 

B l a n c  

 Domaine Al lemand haute  a lpes  21€

 Viognier  pays  doc gerard bertrand 22€

R o u g e  

 Cdr  guigal  22,00€ 

 Gérard Bertrand bio  22,00€

 Saint  Amour  32,00€

R o s é  

 Côte  de provence 22,00€

Vin au verre  3 ,90€

Pichet  (b lanc ,  rouge,  rosé)  

 P ichet  1/4  4 ,50€

 Pichet  1/2  8 ,00€

 Pichet  3/4  11,90€

Boissons 



BOISSONS CHAUDES 

Café v iennois  3 ,20€

Café 1 ,30€

Café double  2 ,50€

Chocolat  v iennois  3 ,20€

Chocolat  chaud 2 ,70€

Capuccino 3 ,70€

Citron chaud 3 ,00€

Chocolat  végétal  ( la i t  d 'amande )  3 ,00€

Grog 5 ,00€ 

Thé,  infus ion 2 ,70€

BIERES 

P r e s s i o n s   
Cuvée des  tro l ls  25 c l  3 ,90€

Cuvée des  tro l ls  50 c l  7 ,20€

Jupi ler  25 c l  2 ,90€

Jupi ler  50 c l  4 ,90€ 

Panaché/monaco/tango 3 ,00€

 

B o u t e i l l e s  3 3  c l
Duvel ,  hoegaarden,  vedette  ipa ,  duvel  t r ip le  hop

4,80€

Bière  art isanal  de  la  va l lée  5 ,50€

Boissons 


